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（附件二） 

教育部 111年度大專校院學校衛生工作績優人員具體事蹟介紹 

績優衛生保健組長（3位） 

國立臺灣大學 洪千惠 技正及股長 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. 能整合大校之跨處室單位，善

用校內外資源，表現優異。 

2. 規劃進行軟、硬體、儀器設備、

衛教設備、課桌椅之更新，督

導健檢資訊系統得到 ISO 認

證。 

真理大學 莊雅慧 諮商衛保中心主任 

 1. 持續帶領急救社團，積極投入並

有績效。 

2. 整合衛生保健和心理諮商，積極

推動健促計畫和緊急傷病處理

及防疫。 

國立臺北藝術大學 孫蓉蓉 衛生保健組長 

 1. 依學校及衛生保健專業需求，因

應發展趨勢，超前部署各項工作

策略目標，挹注校外專業資源，

共同達成任務。 

2. 校園衛生保健暨健康促進計畫

均能積極推動，並著有績效。 
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績優學校護理人員（9位） 

國立清華大學 王慧雅 護理師 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. 創新業務如建置疫情管理功能，

研擬傳染病防治辦法，減降吸菸

區數。 

2. 設計新冠肺炎等傳染病相關衛

教懶人包，點閱率高。 

3. 規劃推動院導師課程，將健康促

進相關內容納入課程。 

靜宜大學 陳雯玲 護理師 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. 對於主辦業務，積極推動，過程

評價完整。認真推動學生健康檢

查、健康管理與健康教育活動。 

2. 創新與倡議學校衛生護理工作，

執行健康促進議題能納入相關

課程永續發展。 

國立東華大學 吳星穎 護理師 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. 承辦健促計畫，跨單位、協調合

作佳，納入常態課程或固定活

動。 

2. 簡化、優化校內醫材管理，提高

緊急傷病管理品質。 

3. 疫情期間主動積極負責校園防

疫業務，善用科技與管理之技

能，表現傑出、具創新性。 
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明新科技大學 陳宜均 護理師 

 1. 執行校內菸害防制計畫具多項

創新作為，會主動到衛保組檢測

CO，並想辦法有效加強戒菸動

機。 

2. 協助防疫專責小組疫調工作與

師生關懷，協助衛生單位疫調、

安排防疫計程車及轉介外籍生

施打疫苗等，處理完善。 

國立臺灣師範大學 楊伶惠 護理師 

 

1. 創新健康促進活動型態，運用平

臺辦理線上活動，發展數位化衛

教，並規劃建置健康體位系列教

材。 

2. 執行傳染病防制，發揮專業、熱

忱，協助學生做好檢疫工作。建

構大專校院個案管理工作模式，

提高健康服務成效。 

中山醫學大學 李彩緣 護理師 

 

 

 

1. 執行學校衛生業務，態度積極，

各項調查及分析均完善，各方

面之業務符合且超過要求，值

得肯定。 

2. 展現校內外協調溝通成效，有

效展現學校衛生護理專業。 

3. 針對學校傳染病預防、疫情因

應措施與處理等，能充分發揮

專業，正確判斷。 
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國立臺灣科技大學 何聿舒 護理師 

 

1. 負責該校年度健康促進計畫撰

擬，經評審肯定，使業務能積極

推動。 

2. 推動該校菸害防制工作，積極落

實，獲評成效卓越。 

國立臺北藝術大學 張伶妃 護理師 

 

1. 長年推動校園健促及衛生保健

工作，成效卓著。 

2. 疫情期間整合資源提供健康服

務及維護健康環境，表現優秀。 

3. 積極辦理新生健檢工作，進行關

懷、轉介輔導就醫及安心就學措

施，降低校園傳染病群聚風險，

成功阻斷傳染源在校園傳播。 

國立臺中科技大學 黃靖茹 護理師 

 

1. 創新學校衛生護理業務，優化健

康風險管理作業制度。 

2. 擔任嚴重特殊傳染性肺炎應變

計畫總窗口，整合校內外資源，

加強校園防疫。 

3. 以紅黃綠燈分級追蹤健康檢查，

作業風險管理及後續追蹤複檢。 
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績優學校餐飲衛生督導人員（3位） 

景文科技大學 鄭秦樓 營養師 

 1. 除了管理餐飲衛生安全外，也

能入班宣導，並能推動吃早餐

和健康餐等活動，推出特色健

康餐點、集點換禮物等活動。 

2. 為提高廚師衛生講習效果，跨

單位合作。與新生體檢搭配，

提供餐飲人員優惠體檢價格。 

國立臺灣大學 張秀慧 技士 

 

1. 負責校園之學校餐飲衛生管理

業務，具創新性，成效卓著。 

2. 主動因時事議題為校園食安把

關，頗具創意，勇於任事，值

得肯定。 

3. 辦理具規模之校園優良餐飲廠

商網路票選活動，並將相關建

議提供相關單位改進參考。 

國立清華大學 林欣茹 專案助理 

 1. 提出各餐廳油煙處理設備改善

計畫，設置靜電機及水洗機減

少油煙排放汙染，督導各餐廳

廚房落實烹調法規，提升餐廳

環境品質，對業者及消費者創

造雙贏。 

2. 超前部署優先全面實施禁用塑

膠吸管、校內減塑挺環保活動，

鼓勵自備餐具並享有優惠折

扣，提倡環保概念。 

 


